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1. Przeznaczenie patelni elektrycznej.

Patelnia elektryczna 900.PE-05Ex przeznaczona jest do profesjonalnego
uzytku w zaktadach zbiorowego zywienia, barach, restauracjach itp. przez
osoby przeszkolone. Stuzy do smazenia i1 pieczenia potraw mig¢snych, rybnych
oraz sporzadzania SOSOw.

Patelnia moze by¢ uzytkowana, jako urzadzenia wolnostojace lub w ciggu
technologicznym.
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4. Instalowanie patelni elektrycznej.

Patelni¢ elektryczng nalezy wustawi¢ na twardym podlozu w
pomieszczeniu dla niej przeznaczonym. Nastepnie nalezy wypoziomowac
powierzchni¢ misy grzewczej za pomocg regulacji nog.

Patelni¢ nalezy ustawi¢ w miejscu umozliwiajagcym tatwy dostep, co
najmniej od przodu. Od strony tylnej patelni powinna znajdowac si¢ niepalna
Sciana pomieszczenia tj. $ciana majaca niepalne wykonczenie powierzchni.
Odlegtos¢ boku patelni od $ciany niechronionej tj. $ciany z drewna lub innych
materiatow latwopalnych nie moze by¢ mniejsza niz 60 cm, a od $ciany
chronionej tj. $ciany z materialow tatwopalnych, ale otynkowanej lub
zabezpieczone] w inny rownorz¢dny sposob nie mniej niz 30cm.

Patelnia wyposazona jest w gietki przewod przylaczeniowy z wtyczka
N+PE 3 x 32A, ktora musi by¢ podigczona do gniazda tego samego typu
zasilanego przewodem 5x2,5mm’ zabezpieczonego wyltacznikiem instalacyjnym
S301B 20A z wytacznikiem roznicowopradowym In = 40A, IAn =30mA.

Gniazdo przylaczeniowe musi posiada¢ wazne pomiary skutecznosci
ochrony od porazen elektrycznych.

UWAGA: Nie nalezy zalacza¢ patelni przy pustej misie oraz polewac
rozgrzanej powierzchni misy zimng wodga, gdyz grozi to natychmiastowym
zniszczeniem dna misy.

Podlaczenie patelni do instalacji elektrycznej musi dokonac osoba
posiadajaca aktualne uprawnienia ,,E”.

5. Warunki bezpieczenstwa i higieny pracy.

W celu uniknigcia mozliwosci powstania wypadku poparzenia obstugi
lub porazenia pradem elektrycznym z powodu nie umiejetnego obstugiwania
patelni elektrycznej nalezy:

Zaznajomi¢ obsluge z zasadami prawidlowej eksploatacji patelni
elektrycznej dla zaktadow zbiorowego zywienia na podstawie niniejszej
dokumentacji techniczno ruchowe;,

Zaznajomi¢ obsluge z podstawowymi przepisami eksploatacji urzadzen
elektrycznych, z zasadami bezpiecznej pracy w pomieszczeniach
kuchennych oraz z zasadami udzielania pierwszej pomocy w nagtych
wypadkach,
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Zwracac szczegolng uwage na to, aby ostony elementoéw elektrycznych pod

napi¢ciem byty zawsze zatozone 1 przymocowane,

Przed przystgpieniem do naprawy 1 konserwacji patelni elektrycznej
bezwzglednie odtaczy¢ patelnie od sieci elektrycznej wylacznikiem
gléwnym,

Nie przystepowa¢ do pracy na urzadzeniu w przypadku stwierdzenia
uszkodzenia elementdéw grzejnych lub elementdéw sterujacych znajdujacych
si¢ na zewnatrz urzadzenia,

Nie dopuszcza¢ do oblewania lub zmywania patelni elektrycznej
strumieniem wody,

Napraw urzadzenia powinien dokonywa¢ odpowiednio przeszkolony
pracownik.

6. Instrukcja obshugi patelni elektryczne;j.

Przed przystapienie do eksploatacji urzadzenia nalezy wng¢trze misy
patelni umy¢ ciepta wodg z dodatkiem srodkow myjacych w celu usunigcia
srodkow uzytych do zakonserwowania misy. Po umyciu doktadnie wyptukaé
czysta woda.

Czynnosci zwigzane z procesem smazenia

Rozpoczynajac smazenie nalezy do misy patelni natozy¢
odpowiednig dla wykonywanego procesu ilo$¢ thuszczu, ustawi¢ na regulatorze
sterujagcym parametry obrdbki zgodnie z posiadang praktyka 1 wiedza
obstugujacego. Za pomocg regulatora sterujagcego mozna zaprogramowac
dowolne nastawy temperatury w zakresie 0-275°C ( szczegdély w instrukcji
regulatora) podnoszenie i opuszczanie misy patelni realizuje si¢ za pomoca
przyciskdéw. Po wykonaniu cyklu opuszczenia lub podnoszenia misy, aby
powtorzy¢ cykl, nalezy przycisna¢ przycisk STOP, aby skasowa¢ blokade.

UWAGA: Podniesienie misy w celu jej oprdznienia jest mozliwe jedynie przy
podniesionej do pionu pokrywy misy.

UWAGA: Zakazuje si¢ uzywania patelni, jako urzadzenia do smazenia w
gtebokim thuszczu, (jako frytkownicy).

7. Instrukcja konserwacji i remontu.
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Przed przystapieniem do konserwacji lub remontu patelni elektryczne
900.PE-05Ex, nalezy bezwzglednie wytaczy¢ urzadzenie z sieci.

Konserwacja ciggla /codzienna/ urzadzenia polega na usunigciu
zanieczyszczen przez doktadne mycie patelni elektrycznej §cierkg zmoczong w
cieptej wodzie z dodatkiem srodkow czyszczacych 1 wytarcie do sucha czysta
Scierka.

Konserwacje okresowg patelni elektrycznej nalezy przeprowadzi¢ raz w
miesigcu, podczas ktorej sprawdza si¢:

Prawidtowos$¢ dziatania poszczegdlnych elementow.
Jakos$¢ przewodu zasilajgcego.

Przeglad okresowy dokona¢ raz w roku. Przeglad obejmuje czynnos$ci
zwigzane z ustaleniem stopnia zuzycia lub uszkodzenia poszczegdlnych
elementow 1 czesci urzadzenia.

W zakres remontu kapitalnego wchodza czynnosci wykonane podczas
przegladu okresowego 1 remontu biezacego oraz wymiana elementow
uszkodzonych mechanicznie.

Nalezy zwroci¢ uwage na zuzycie takich elementow jak:

Elementy grzejne,

Prawidtowos¢ potaczen przewodow elektrycznych,
Jakos¢ przewodow elektrycznych,

Zespot mechanizmu przechytu,

Stan zegara sterujgcego 1 instalacji elektryczne;,
Urzadzenia sterujgce elementami grzejnymi,
Zuzycie obudow stalowych,

Jako$¢ elementow izolacyjnych,

Stan pokry¢ antykorozyjnych.

Konserwacje ciaglta 1 okresowa przeprowadza uzytkownik, przeglad
okresowy, remont biezacy 1 kapitalny powinien wykonywa¢ odpowiednio
przeszkolony konserwator lub odpowiedni warsztat remontowo-montazowy.

8. Pakowanie, ladowanie i transport.

Patelnia elektryczna pakowana jest zgodnie z obowigzujagcymi normami.
Ladowanie patelni na S$rodki transportu, rozladowanie oraz przenoszenie
powinno odbywac si¢ przy pomocy odpowiednich mechanizmow dzwigowych.
Transport powinien odbywac¢ si¢ krytymi $rodkami transportu. W czasie
transportu  patelnia elektryczna powinna by¢ zabezpieczona przed
przesuwaniem, przewracaniem, silnymi wstrzgsami oraz innymi uszkodzeniami
mechanicznymi.
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9. Wykaz czesci zamiennych.

# o & "
llos¢ , . .
szt Nazwa czesci (zespotu) Nr kolejny | Typ lub numer rysunku
1 Sitownik 1 TA1M 330/160
12 Grzejnik kpl. 2 0177-506-0
1 Mikro-wytgcznik 3 MM 17
1 Mikro-wytgcznik 4 MS 10
1 Termometr oporowy PT500 5 72-18301001-012.0060
1 Sterownik 6 KR-S6
1 Maskownica 7 KR-S6
1 Styk 8 EF10F.1 028 10 10
2 Styk 9 EFO3F.1 028 10 40
2 Przycisk 10 NDTGR/GN 0800027
1 Przetacznik 11 NWS 21 0802060
1 Zasilacz 12 KR-Z2
1 Stycznik 13 Cl15-037H0050-31
6 Zt3czka jednotorowa 14 ZUG-G-10
1 Ztaczka jednotorowa 15 ZUO-10
1 Oprawka bezpiecznika 16 ZUG-G-B
4 Trzymacz 17 KU-1
1 Listwa montazowa [=300 mm 18 TS-35
4 Dtawnica 19 STM 25x1,5

Powyzsze czeg$ci mozna naby¢ u producenta urzadzenia.

10. Uwagi koncowe.

Producent  zastrzega  sobie @ prawo  zmian  konstrukcyjnych
niepogarszajgcych warunkoéw pracy, bezpieczenstwa i jakosci wyrobu.

Warunki gwarancji podane sa3 w karcie gwarancyjnej, ktora stanowi
integralng cze$¢ niniejszej instrukceji obstugi.
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INSTRUKCJA OBSLUGI
STEROWNIK
TYPU KR-S6

1. Charakterystyka wyrobu

Sterownik typu KR-S6 przewidziany jest do regulacji temperatury dla
trzech wykonan urzadzen:
Piekarnika [1], frytkownicy [2] 1 patelni elektrycznej [3].

Przy pierwszym witaczeniu do sieci, mozliwy jest wybor wykonania —
akceptacja przyciskiem zataczania sterownika. Wybor wykonania moze by¢
zapisany tylko raz.

Funkcje pomiaru i regulacji temperatury oraz programowanie czasu pieczenia
zapewniaja optymalne warunki obrobki potraw.
Sterownik KR-S6 wspoélpracuje z panelem sterujacym KR-S6M1.

2. Obstuga.

Sterownik KR-S6 obstugiwany jest za pomoca panelu sterujacego, rys. 3.
Na trojkolorowym wyswietlaczu LED wyswietlane sg informacje dotyczace
czasu, temperatury lub zdarzen alarmowych.

Do zmiany nastaw stuza przyciski;
- zwigkszanie @ nastawy:

- zmniejszanie nastawy:
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4. Stany alarmowe.

Sygnalizowane stany alarmowe, zabezpieczaja przed niewtasciwg
eksploatacja urzadzen.

W przypadku nieprawidlowego dzialania (uszkodzenie czujnika lub
przekroczenie temperatury dopuszczalnej), sterownik przechodzi automatycznie
do trybu pracy STOP i wysSwietlany jest kod alarmu w kolorze czerwonym.

Stan alarmowy sygnalizowany jest dzwigkiem przez 30s (tylko wtedy, gdy
sterownik byl w trybie regulacji). Wylaczenie dzwigku mozliwe jest przez
naci$ni¢cie dowolnego przycisku.

W przypadku zaniku zasilania w czasie trwania procesu, po ponownym
zalaczeniu sterownik uruchamia si¢ w trybie stand-by z krotka sygnalizacjg
dzwiekowa.

OPIS ZDARZEN ALARMOWYCH

Lp. Kod alarmu Opis zdarzenia

1. alCl Zwarcie czujnika
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