Naboo
BEZSTRESOWA KUCHNIA
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Naboo

PARTNER W KUCHNI, KTORY UPRASZCZA PROWADZENIE DZIAKALNOSCI

Naboo nie jest zwyczajnym, standardowym piecem kon-
wekcyjno-parowym — to bardziej wyrafinowane urzadzenie.
Jest ono czyms$ znacznie wiecej anizeli tylko urzadzeniem
do pieczenia.

Firma LAINOX potaczyta zespét wykwalifikowanych profesjo-
nalistéw z najnowoczesniejsza technologia, aby w rezul-
tacie zapewni¢ Tobie pomoc partneréw w kuchni, ktérzy
uproszcza prowadzenie przez Ciebie dziatalnosci.
Przyczynia sie réwniez do zwigkszenia Twojego komfortu
psychicznego i podniesienia jakosci zycia.

Zespot znakomitych szeféw kuchni opracowat i przetesto-
wat zbidr przepisow, z ktorych i Ty mozesz skorzystac.
Oznacza to, ze kursy gotowania i obszerne szkolenie
odchodza w przesztos¢, nie ma potrzeby przeprowadzania
dtugotrwatych, przeciaggajacych sie badan w celu wzbogace-
nia lub urozmaicenia menu ani tracenia czasu na przepro-
wadzanie préb, poniewaz w przepisie zawarto informacje

Naboo
EWOLUCJA WIEDZY

Naboo Cloud serwuje przepisy, ktére sg zawsze oryginal-
ne i zré6znicowane w ciagu catego roku, poniewaz posiada
edytowalny program wypetniany co miesiac nowymi
pozycjami dodawanymi do biblioteki. Uzupetniaja one
przepisy zapisane standardowo w Naboo.

Ksigzki naleza do przesztosci. Przepisy, nagrania wideo,
samouczki i cate menu sa opisane od poszczegdlnych
sktadnikow po prezentacje na talerzu, a to wszystko
jest udostepniane w chmurze Cloud.

Stanowi to swego rodzaju permanentne szkolenie

i informacje pozwalajace ciggle sie uczy¢ i by¢ stale

na biezaco, aby méc oferowa¢ nowe pozycje klientom

i wzbogacac serwowane menu.

Innymi stowy: przez caty czas mozesz rozwija¢ swoje
umiejetnosci zawodowe.

Dzigki temu systemowi masz state potaczenie

z globalng siecig, a tym samym z niewyczerpanym
zrédtem informacji, pomystéw i wskazéwek. Zaleta
tego rozwigzania jest to, ze do wszystkiego masz
zawsze tatwy dostep i nie musisz juz traci¢ czasu.
Pragniesz stworzy¢ sezonowe menu, ktére bedzie
idealnie pasowa¢ do Twojej dziatalnosci? Chcesz

mie¢ w swojej ofercie catkowicie zindywidualizowany
asortyment?

Masz ochote na jakie$ dania kuchni etnicznej,
regionalnej lub lokalnej?

Dzieki Naboo wszystko jest mozliwe. Jest elastyczny,
stale sie rozwija i zawsze jest na czasie.
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o wszystkich sktadnikach, procedurze przyrzadzania

i programie pieczenia, a nawet prezentacje dania na talerzu.
Naboo to urzadzenie marki LAINOX Il generacji, ktdre poza
tym, ze odznacza sie zaletami technicznymi i funkcjonalnymi,
przynosi uzytkownikowi réwniez bezposrednie korzysci.
Dzieki Naboo mozesz naprawde zyskac wiecej czasu dla
siebie, zaangazowac sie¢ w dziatania, ktére przyniosa wiekszy
zysk, skoncentrowac sie na innej dziatalnosci stuzacej
odniesieniu sukcesu zawodowego, a takze pozostawac
stale na biezgco w zakresie najnowszych osiggniec

i wydarzen, ktére maja wptyw na Twoja prace.

Krétko méwiac: mozesz wykorzystac swdj czas tak,

jak uznasz za stosowne.

W ten sposdb bedziesz mie¢ go wiecej na swoje zycie,
Twoja dziatalnos$¢ zostanie usprawniona, a Twoje zyski
wzroSNa.

PRZEPISY

Przepisy z catego Swiata
bezposrednio w Twoim piecu
Naboo, a takze w chmurze Cloud

PIECZENIE

Chmura Cloud jest skonfi-

gurowana w taki sposéb,

by zapewni¢ maksymalng -
synchronizacje miedzy
poszczeg6lnymi
sktadnikami, procedurg

a pieczeniem dla kazdego
indywidualnego przepisu.

PIECZENIE

-~
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SKEADNIKI

SKEADNIKI

W przepisach w chmurze Cloud
wyszczegblnione s wszystkie
potrzebne sktadniki, a ich ilosci
s3 podane w informacjach
szczegbtowych.

INSTRUKCJE

Chmura Cloud poda Ci wszystkie

f

informacje szczegétowe dotyczace

procedury tworzenia przepisu,
krok po kroku.

OoX

PRZEPISY
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Noaboo

NOWA ERA DOSTEPU W KUCHNI WSZYSTKIE TRESCI ZAWSZE
Bezwzglednie unikalng cecha odrdzniajaca Naboo od innych @ DOSTEPNE POD ADRESEM
profesjonalnych piecow jest korzystanie z chmury Cloud. NABOOK.CLOUD

Dzigki tacznosci bezprzewodowej w standardzie Wi-Fi mozesz

zyska¢ dostep do serwisu Nabook — Twojego wirtualnego KOPIA ZAPASOWA

pomocnika kuchennego i niezliczonych innych ustug @ WSZYSTKICH TRE§C|,

(wigcej informacji pod adresem nabook.cloud) USTAWIEN | PERSONALIZAC)I

INSTRUKCJE

a POLACZENIE PRZEZ SIEC WI-FI

\ UDOSTEPNIANIE TRESCI
PR LUB ZA POSREDNICTWEM

NA ROZNYCH URZADZENIACH

X

KARTY ETHERNET
@ 00O CHmuRY cLou S TECHNICZNY DZIEK! ZDALNE
PO REJESTRAC]I o™ USEUDZE E )
2 SPERSONALIZOWANE PRZEPISY
I Naboo wspiera pasje i talent tworczy
PRZEPISY kazdego szefa kuchni.
4
’
’
G AKTUALIZACJE
_ s State potaczenie
- AT —_ z chmura Cloud
zapewnia ciagte
aktualizacje.
\
/ \ L PREZENTACJA
,, \ lg Obstuga klienta nie bytaby
( PREZENTACJA kompletna bez atrakcyjnej
(4 i oryginalnej prezentacji.
| .
KONTEKST
GOTOWANIE

W chmurze Cloud znajdziesz nie tylko
sam przepis, lecz réwniez informacje
0 jego pochodzeniu i ewolucji.
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Nabook

PREZENT DLA TAKICH SZEFOW JAK TY

Dzieki chmurze Cloud zyskujesz dostep do serwisu
Nabook — Twojego wtaSNego asystenta wirtualnego,
ktory jest oferowany przez Lainox, catkowicie za darmo,
wszystkim szefom kuchni, niezaleznie od tego, czy
posiadaja piec Naboo czy nie.

Dzieki serwisowi Nabook mozesz zarzadza¢ Twoja dziatal-
noscia, organizujac przepisy i menu, a takze zarzadzajac
kosztami artykutéw spozywczych i listami zakupdw.
Mozesz réwniez skonfigurowac urzadzenia z poziomu
ustugi Nabook i zsynchronizowac przepisy we wszystkich
posiadanych przez Ciebie urzadzeniach Naboo (wigcej
informacji pod adresem nabook.cloud).

™

PRZEPISY

Nabook umozliwia tworzenie,
organizowanie i zapisywanie
wtaSNych przepisow, a takze daje
dostep do bazy danych z setkami

przepiséw w chmurze Lainox Cloud.

Pozwala réwniez na dzielenie sie
wtaSNymi przepisami z innymi
uzytkownikami serwisu Nabook lub
eksportowanie ich i udostepnianie
dowolnym wybranym przez Ciebie
osobom

oY LAINOX

DEVICE FOR COOKING

el

MENU

Mozesz planowa¢ Twoje
menu i drukowac je,
wybierajac najlepsze
na dana okazje sposrdd
dostepnych szablondéw.
available.



Naoaboo
WSZYSTKO NA WYCIAGNIECIE REKI

Naoboo
TECHNIKA W SWOJEJ NAJLEPSZE) POSTACI

Interfejs graficzny zostat catkowicie przeprojektowany na styl ptaski.
Naboo jest jak duzy ekran w smartfonie lub tablecie i zachowuje
taka sama logike przegladania: przewijanie menu, przeciaganie ikon,
otwieranie plikéw, tworzenie nowych stron, tworzenie folderéw

Z nowg zawartoscia, wyszukiwanie w chmurze i dopasowywanie

do tresci w urzadzeniu. Wszystko to z maksymalna swoboda,
kreatywnoscig i funkcjonalnoscia.

DOSTEP DO WSZYSTKICH PRZEPISOW
i ZALEDWIE PO JEDNYM KLIKNIECIU

Przepisy z catego Swiata sg zawsze dostepne
i zaktualizowane dzieki chmurze Lainox Cloud.

JEDNO DOTKNIECIE
v

Natychmiastowe wykonanie idealnego programu
pieczenia dla wybranego przepisu.

PRZYJAZNOSC DLA UZYTKOWNIKA

m Interfejs przypomina Twoje urzadzenie mobilne.
Zapewnia taka sama funkcjonalnos¢, jak na przyktad
szukanie przepiséw, przegladanie menu, przecigganie
ikon, a takze tworzenie i organizowanie folderéow
dla wtaSNych przepiséw.

INTELIGENTNE ROZPOZNAWANIE

% Naboo weryfikuje zgodno$¢ pieczenia réznych
produktéw w trybie wielopoziomowym i informuje,
jakie programy pieczenia mozna wykonywac
rownoczesnie, a jakie nie.

Q KONFIGUROWALNY WYSWIETLACZ
7

Na stronie gtéwnej kazdy moze wprowadzi¢ najcze-
Sciej uzywane wtaSNe przepisy. lkony ze zdjeciami
i nazwami sprawiaja, ze programowanie jest intuicyjne.

o =

Konstrukcja Naboo nie tylko sprawia, ze piec ten atrakcyjnie wyglada,
lecz réwniez wzbogaca go o szereg funkgji i innowacji, ktore zawsze
maja na celu uzyskanie najlepszej jakosci pieczenia. Nie inaczej ma
sie sprawa z funkcja automatycznego otwierania drzwiczek, ktéra
umozliwia otwarcie i zamkniecie jednym nacisnigciem guzika, nawet
jesli trzymasz w rekach naczynie z potrawa. Kolejna innowacja po-
lega na zorganizowaniu schowkdow na detergenty i rézne akcesoria,
natrysk reczny, sonde rdzeniowa i ztgcze USB.

Prostokatna konstrukcja w modnym wzornictwie zostata wykonana

z uzyciem materiatéw najwyzszej jakosci ze szczegélnym uwzgled-
nieniem aspektow higienicznych i estetycznych. Naboo to zarejestro-
wany znak towarowy, a produkty nim opatrzone zostaty opracowane
z mysla o zapewnieniu uzytkownikom maksymalnej ergonomii

w kuchni, wyposazone w drzwiczki z podwdjng szyba, z powierzchnia
wewnetrzng odbijajaca ciepto, o niskiej emisji ciepta na zewnatrz,

z efektem odbicia lustrzanego, ktdre s3 praktyczne i tatwe do czyszczenia.

EKRAN DOTYKOWY
A

10-calowy, ciektokrystaliczny (LCD) o wysokiej rozdzielczo-
$ci (HD), kolorowy ekran pojemno$ciowy z funkcja wyboru
ekranu dotykowego ,Touch Screen”. Wyswietlacz mozna
skonfigurowa¢ w oparciu o potrzeby uzytkownika.

AUTOMATYCZNE OTWIERANIE DRZWICZEK

Maksymalna ergonomia, nawet jesli masz catkowicie
zajete rece (opcjonalnie).

CHOWANA SZUFLADA

open

LA szuflada na pojemniki z detergentem do nowego,
automatycznego systemu czyszczenia.
SPECJALNIE ZAPROJEKTOWANE MIE)SCE

Ztacze uniwersalne do: sondy rdzeniowej wielopunk-

towej, sondy wieloparametrowej lub sondy igtowej
do pieczenia prézniowego, automatycznie wysuwany
i chowany natrysk reczny oraz ztacze USB - cato$¢

w jednym, praktycznie zorganizowanym miejscu.

KOSZT ARTYKULOW
SPOZYWCZYCH

Aby umozliwi¢ Ci jak najefektyw-
niejsze zarzadzanie dziatalnoscia
i zoptymalizowanie dochodéw,
Nabook pozwala obliczy¢
doktadny koszt artykutéw
spozywczych w Twoich
przepisach i menu.

LISTY ZAKUPOW

Zorganizuj Twoje zakupy w inteli-
gentny sposob. Dzieki serwisowi
Nabook niczego nie zapomnisz

ani nie popetnisz btedéw w zarza-
dzaniu listami zakupéw, poniewaz
otrzymasz doktadna liste artyku-
tow potrzebnych do wykonania
danego przepisu lub menu, co
pozwoli unikna¢ kosztownych
odpadoéw.

LAINOX
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KONFIGURACJA
| SYNCHRONIZACJA

Jesli posiadasz piec Naboo,
mozesz skonfigurowac¢ wszystkie
posiadane urzadzenia, a takze
zsynchronizowac¢ wszystkie Twoje
przepisy zdalnie z poziomu strony
Nabook.
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PIECZENIE AUTOMATYCZNE
SYSTEM PIECZENIA INTERAKTYWNEGO ICS

Naboo wybiera tryb pieczenia catkowicie niezaleznie
(pieczenie para i goracym powietrzem jednoczesnie,
pieczenie parowe lub tylko konwekcyjne), stale moni-
toruje i dostosowuje temperatury pieczenia, a takze
wykrywa i utrzymuje pozadana wilgotnos¢ dzieki syste-
mowi automatycznej klimatyzacji Autoclima. Wszystkie
funkcje sa sprawdzane minuta po minucie, bez wzgledu
na to, co pieczesz. W ten sposéb Twoje URZADZENIE
nieustannie i samoczynnie koryguje parametry pieczenia,
zapewniajac doskonate przyrzadzenie potraw.

PIECZENIE WIELOPOZIOMOWE

Piec Naboo umozliwia zdalne sterowanie, co pozwala w petni
wykorzystac caty potencjat pieczenia wielopoziomowego.

W chmurze Naboo Cloud s3 juz dostepne odpowiednie foldery

ze zbiorami przepiséw do pieczenia wielopoziomowego, wiec
dostep do tej funkgji jest bardzo prosty. Mozna ponadto tworzy¢
specjalne foldery, a system prowadzi operatora i dokonuje
odpowiednich korekt, aby zatadowac tylko te przepisy i dania

ze zgodnymi programami pieczenia.

Pieczenie wielopoziomowe jest ponadto niezwykle przydatne

i optacalne. Dzigki systemowi pieczenia wielopoziomowego
mozna przyrzadzac¢ réwnoczesnie rdzne potrawy o odmiennych
czasach pieczenia, a Naboo poinformuje sygnatem dzwiekowym
i wizualnym, gdy potrawa bedzie gotowa. Zapobiegaj przestojom,
niepetnemu zatadowaniu pieca i zbednemu zuzyciu energii dzieki
skréceniu o ponad 30% czasu wytwarzania w poréwnaniu

z tradycyjnymi systemami do pieczenia na grillu i we frytownicy.

PIECZENIE NA PARZE

Naboo umozliwia pieczenie na parze w niskich temperaturach
od 30°C do 99°C z bezwzgledna doktadnoscia i przy minimalnym
zuzyciu wody i energii.

Pieczenie parg o temperaturze 100°C umozliwia przyrzadzenie
dowolnej potrawy, ktéra w innym razie musiataby by¢ gotowana
we wrzacej wodzie.

Daje to w efekcie spore oszczednosci: bez dodatkowych garnkéw,
W mniejszej przestrzeni, bez czekania na zagotowanie sie wody,
przy mniejszym zuzyciu energii i krotszych czasach pieczenia.
Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w temperaturze
do 130°C, doskonale nadaje sie do produktéw mrozonych
(mrozonych warzyw), zwtaszcza w duzych ilosciach.

LAINOX
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SONDY DO KAZDE) FUNKC)I

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy sg upieczone idealnie nawet
w $rodku, podobnie sonda igtowa do pieczenia

prézniowego i matych porcji (opcjonalnie)

24]7

Mozliwos¢ uruchomienia pieca Naboo do pracy,

gdy cata kuchnia odpoczywa, jest jego wielka

zaleta poniewaz:

- optymalizuje uzycie pieca przez 7 dni
w tygodniu, 24 godziny na dobe

- wykorzystuje rodzaj pieczenia pozwalajacy
zredukowac utrate wagi i nadac jakos¢
produktom

- obnizka zuzycia energii

PIECZENIE WIELOPOZIOMOWE

Jego zalety to:

- zoptymalizowane zuzycie energii dzigki
jednorazowemu zatadowaniu

- automatyczne zarzadzanie jakoscig pozwala-
jace uzyskac state i powtarzalne rezultaty,
a takze unikna¢ btedow

- optymalizacja przestrzeni, a takze zarzadzania

i organizacji

- optymalizacja czasu wykonania

- ograniczenie liczby narzedzi przeznaczo-
nych do konkretnej funkgji (grill, frytownica,
patelnia itp.)

- PIECZENIE PODWOJNIE WIELOPOZIOMOWE:
podwojenie funkcji pieczenia wielopoziomo-
wego na kazdej potce oznacza podwojenie
zdolnosci produkcyjnych

PIECZENIE PROZNIOWE

Ta metoda pieczenia wymaga precyzyjnego
regulowania temperatury w komorze

i wewnatrz produktu co do 1 stopnia.

Mozna to zapewni¢ dzieki sondzie igtowej

o $rednicy 1 mm (przeznaczonej specjalnie do
pieczenia prézniowego lub do matych porcji),
dzieki czemu mozna piec potrawy, zachowujac
maksimum ich wartosci odzywczych i utrzy-
mujac na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

To innowacyjna metoda pieczenia na parze

w kontrolowanych niskich temperaturach,
ktdra jest stosowana do rozmaitych rodzajow
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi korzyscia-
mi pod wzgledem jakosci, a takze z czasami
przechowywania od umiarkowanych do
dtugich. Jest to réwniez nowy sposdb
prezentowania potraw.

N
ecovapor

Turboveipor
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SYSTEM DELTAT

Dzigki utrzymywaniu na statym poziomie mimo
uptywu czasu niewielkiej réznicy wystepujacej
miedzy temperaturg w komorze, a temperaturg
wnetrza potrawy, regulowang przez sonde do mie-
sa, pieczenie kawatkow o sporej wielkosci, takich
jak szynka gotowana, nie stanowi juz problemu.

PIECZENIE NOCNE

Naboo to urzadzenie, ktéremu nie straszna jest
praca w nadgodzinach. Pieczenie nocne w niskiej
temperaturze i pdzniejsze utrzymywanie tempe-
ratury zapewniaja doskonate dojrzewanie migsa
przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu
energii. Wszystko odbywa sie bez koniecznosci
monitorowania, poniewaz dane pieczenia moga
by¢ dokumentowane zgodnie z normami analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP)
i pobierane przez interfejs USB.

FUNKCJA JUST IN TIME

Funkcja pieczenia wielopoziomowego Multilevel
bedzie informowac Cie w odpowiedniej kolej-
nosci wéwczas, gdy gotowe beda produkty na
réznych poziomach, natomiast druga, uzupetnia-
jaca funkcja pieczenia doktadnie na czas Just in
Time ()IT) pozwoli Ci wyjac z pieca szereg roznych
potraw w tym samym momencie.

Wszystko odbywa sie przy optymalnej organizacji
i z gwarancja najlepszego mozliwego rezultatu.
Dzigki funkcji JIT mozesz bardziej efektywnie
zarzadzac swoim czasem. Mozesz réwnocze$nie
piec potrawy zréznicowane pod wzgledem wiel-
kosci i czasow pieczenia: Naboo bedzie informo-
wac Cie w odpowiedniej kolejnosci, gdy nadejdzie
czas umieszczenia poszczegblnych naczyn w
piecu, aby pdzniej mdc je wszystkie wyjac z pieca
w tym samym momencie. Wieksza réznorodnos¢
potraw przy zachowaniu maksymalnego komfor-
tu psychicznego i najwyzszej jakosci wykonania.
Naboo utrzymuje cato$¢ pod kontrola.

SYSTEM ECOVAPOR

Naboo rozpoznaje rodzaj i wielkosci zatado-
wanych potraw i wytwarza tylko takg ilos¢
pary, ktéra jest niezbedna do pieczenia.
Zastosowany system ekopary EcoVapor
powoduje znaczne zmniejszenie zuzycia
wody i energii dzieki automatycznej kontroli
nasycenia pary w komorze pieczenia.

SYSTEM TURBOVAPOR
tylko w piecach bojlerowych

Naboo maksymalizuje wytwarzanie pary

i zapewnia uzyskanie doskonatych rezultatéw
niskim naktadem finansowym.

Dzigki systemowi turbopary TurboVapor
automatycznie wytwarza idealny poziom pary
do pieczenia ,twardych” produktéw, takich jak
makaron na bazie jaj lub szparagi, liscie rzepy
i botwina, ktére s3 oczywiscie warzywami

wtdknistymi.
5 {3
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ROWNOMIERNE PIECZENIE

Naboo moze by¢ tak potezny lub tak delikatny,

jak tylko trzeba.

Dla firmy LAINOX rownomiernos¢ pieczenia zawsze
stanowita zasadnicza wartos¢, a wyjatkowe systemy
szybkiego osuszania Fast Dry® i automatycznej
klimatyzacji Autoclima® potaczone z 6 réznymi
predkosciami wentylacji pozwalaja uzyska¢ doskonate
rezultaty nawet przy w petni zatadowanym piecu,

bez powstawania odpadow.

FUNKCJA SMOKEGRILL

Mozliwe sg nawet takie wczesniej niewyobrazalne
rodzaje pieczenia i wykanczania, ktére wigza sie
z uzyciem konkretnych, specjalnych narzedzi.
Dzigki Naboo (z opcjonalna aplikacja SmokeGrill)
nic juz nie ogranicza kreatywnosci szefa kuchni.
Znakomite rezultaty, przynoszace wysoka wartos¢
dodang, uzyskuje sie niskim naktadem kosztéw.

ENERGIA
MINIMALNE ZUZYCIE ZAWSZE
POD KONTROLA

Lainox zawsze bacznie zwracat uwage na zuzycie medidéw
w swoich urzadzeniach. Dlatego powstat w laboratorium
Lainoxa innowacyjny system kontroli i zarzadzania
zuzyciem energii wody oraz detergentu by zagwarantowac
maksymalng wydajnos¢.

LAINOX
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FAST DRY

PIECZENIE NA SYPKO
| CHRUPKO A

AN

AUTOCLIMA

Dzigki opatentowanemu systemowi szybkiego
osuszania Fast Dry® (systemowi aktywnego
osuszania komory pieczenia) uzyskuje sie
doskonata chrupkos¢ i zrumienienie potraw
smazonych, grillowanych, deseréw i chleba,
nawet przy petnym zatadowaniu pieca.
Wykorzystuje 100% tadownosci.

FUNKCJA SMOKEGRILL

Dzigki SmokeGrill Naboo jest pierwszym profe-
sjonalnym piecem pozwalajacym na pieczenie
na ruszcie w sposéb odtwarzajacy zalety
pieczenia na palonym drewnie — aromat, smak
i woi — przy jednoczeSNym uniknieciu jego
wad, takich jak dym i brud.

Potrawy pieka sie tak, jak gdyby byty przyrza-
dzane na ruszcie lub grillu.

AROMATY

Naboo udostepnia nowa aplikacje do dozowa-
nia aromatoéw Aroma Dispenser, dzieki ktorej
mozna przyrzadzac rézne rodzaje potraw

0 najbardziej zréznicowanych typach
aromatow.

FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono-
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,
dzigki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju
pieczonego produktu Compact Naboo
optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii

i steruje nig, utrzymujac wtasciwg tempera-
ture pieczenia i zapobiegajac jakimkolwiek
jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie
potrzebna ilos¢ energii i maksymalizuje
efektywnos$¢ energetyczna.
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ENERGY STAR

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

PIECZENIE NA KRUCHO
I SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotnos¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych poziomow

w zaleznosci od pieczonej potrawy. Soczystos¢
i kruchos¢ s réwniez zapewnione w przypadku
podgrzewania wstepnie upieczonych potraw.

WEDZENIE

Wedzenie réwniez nie stanowi przeszkody,

gdy uzywa sie Naboo.

Nie korzystajac z zadnego rodzaju spalania,

a tylko dzieki zastosowaniu specjalnych,
ekologicznych aromatéw SmokeEssence
pozwala na wykanczanie potraw w taki sposéb.
Proces ten jest catkowicie automatyczny

(z regulacja ilosci ptynnego dymu) i nie pozo-
stawia po sobie zadnych $ladéw w piecu,

tak wiec mozna go od razu uzy¢ ponownie.

MONITOR ZASOBOW

Dzieki wyjatkowej funkcji Naboo w przejrzysty
sposob pozwala kontrolowac zuzycie pradu,
wody oraz detergentu dla wybranego
przedziatu czasowego - od ostatniej czynnosci
po caty, ubiegty rok. Ponadto, jezeli Naboo
jest podtaczony do Nabook (Chmura Lainox),
to mozna kontrolowac zuzycie na odlegtosc.

ENERGY STAR

Swiadomy wybér dla efektywnosci energe-
tycznej. Lainox, zwracajac szczegdlng uwage

na ochrone srodowiska, certyfikowat produkty
ENERGY STAR w celu promowania oszczedzania
energii, zwieksza wydajnos¢ swoich produktéw
bez uszczerbku dla ich cech i funkgji, co

zmniejsza koszty zarzadzania.
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SKROCENIE CZASU MYCIA

O POLOWE

Uzyskiwane korzysci polegaja miedzy innymi
na oszczednosci: czas, ktdry trzeba przezna-
czy¢ na mycie, jest znacznie krétszy anizeli
w przypadku systemow tradycyjnych.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni poziom mycia,
a wowczas Naboo sam zajmie sie reszta.

CZYSZCZENIE - DOKEADNE I tATWE

Detergent COMBICLEAN, wytworzony wedtug nowej, ultrahi-

gienicznej receptury, jest dostepny w praktycznym zasobniku,

ktéry jest w 100% zdatny do recyklingu, wiec nie trzeba go juz

przektadac ani przelewac.

Gotowy do uzycia pojemnik jest umieszczany w specjalnej,

ukrytej komorze z opuszczanym zamknigeciem.

CALFREE to nowy, dostepny w zasobniku w 100% zdatnym do

recyklingu produkt marki LAINOX, ktory utrzymuje

wytwornice pary w stanie wolnym od kamienia, zapobiegajac

jego osadzaniu.

Korzysci wynikajace ze stosowania odkamieniacza CALFREE

sa liczne:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia
sie kamienia

« Staty doptyw obfitych ilosci czystej pary

+ Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym
mniejsze zuzycie energii

+ Wysoka sprawnos¢ przez dtugi okres eksploatacji

+ Wydtuzenie zywotnosci wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

Zasobnik odkamieniacza CALFREE ma swoje gniazdo obok

komory detergentu COMBICLEAN; rézne kolory ptynow

i nakretki zapobiegaja pomyleniu ich ze soba.

MYCIE EKOLOGICZNE (ECO)

Nowy, ekologiczny poziom mycia (ECO),
stanowigcy uzupetnienie dotychczasowych,
przyczynia sie do dalszego skrécenia wyma-
ganego czasu

i zmniejszenia ilosci potrzebnego detergentu,
co przektada sie na obnizenie kosztow.

NOWE ZASOBNIKI DETERGENTU W PLYNIE W 100% ZDATNE DO RECYKLINGU

Piec Naboo jest wyposazony w automatyczny system mycia LCS

z uzyciem detergentu w ptynie COMBICLEAN o nowym sktadzie,
zapewniajacym maksymalng dezynfekcje, dostarczanym w praktycz-
nych i w100% zdatnych do recyklingu zasobnikach przeznaczonych
do umieszczenia w gornej czesci szuflady.

Wyeliminowano niebezpieczne przektadanie i przelewanie produktow.
Potaczone dziatanie detergentu z parg wodna, a nastepnie woda

do ptukania osiagga maksymalna skuteczno$¢ w usuwaniu ttuszczu

i osadow nagromadzonych podczas pieczenia. Uzupetnieniem tych
wszystkich korzysci sa oszczednosci: radykalne skrécenie czaséw mycia
w porownaniu z tradycyjnymi systemami. Wystarczy wybra¢ najbar-
dziej odpowiedni poziom mycia, a Compact Naboo zajmie sie tym
wszystkim sam. Nowe, ekologiczne poziomy mycia ECO, stanowiace
uzupetnienie dotychczasowych, przyczyniaja sie do dalszego
skrécenia czaséw i zmniejszenia zuzycia, redukujac koszty.
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Dla piecéw Naboo wyposazonych w wytwornice pary nowym pro-

duktem Lainox jest odkamieniacz CALFREE w zasobnikach w 100%

zdatnych do recyklingu, ktory utrzymuje bojler w stanie wolnym od

kamienia, zapobiegajac jego osadzaniu.

Uzywanie odkamieniacza CALFREE wiaze sie z licznymi korzy$ciami:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia sie
kamienia

+ Doptyw zawsze obfitych ilosci czystej pary

+ Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym mniejsze
zuzycie energii

+ Sprawnos¢ na wysokim poziomie mimo uptywu czasu

+ Wydtuzona zywotno$¢ wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

LAINOX

DEVICE FOR COOKING



