Sopiens
O WIELE £tATWIE), BARDZIEJ INTUICYJNIE | KOMPLETNIE

Cata innowacyjna technika dziata na zapleczu, pomagajac Dla kazdego, kto szuka pieca tatwego w obstudze, ale

Ci w przygotowaniu nawet najbardziej ztozonych dan,aTy  solidnego, odpowiedniego dla wszystkich, ale z zaawanso-
masz pewnos¢, ze parametry pieczenia s3 prawidtowe. wanymi funkcjami, z tradycyjnym podejsciem, ale naszpi-
kowanego trescia, urzadzenia, ktére zapewnia spokoj

i wydajnos¢, firma LAINOX ma wtasnie to, czego potrzebu-
jesz. Rozwigzanie to nazywa sie Sapiens.

Dla kazdego, kto nie szuka rozwigzania z gruntu elektro-
nicznego, lecz chce przyrzadzac potrawy i programowac
za pomoca prostych, recznych polecer, nie rezygnujac

jednak z precyzji sterowania cyfrowego. Sapiens jest piecem zapewniajgcym pieczenie wspomagane

{F s LAINOX



recznymi poleceniami sterowanymi elektronicznie. Pro-
cedury pieczenia automatycznego pieca Sapiens sa tatwe
w zarzadzaniu i zapewniaja uzyskiwanie statych, wysokiej
jakosci rezultatéw.

Wszystkie funkcje sa sterowane elektronicznie, krok po
kroku, z maksymalng wydajnoscia.

Sopiens
WSZYSTKO CZEGO POTRZEBUJESZ

Piecowi Sapiens nie brak zadnego z automatycznych ani recznych
elementéw sterowania, ktore sa niezbedne dla uzyskania
najlepszych i najbardziej jednolitych rezultatéw pieczenia.
Wyposazenie i funkcjonalno$¢ pieca Sapiens udowadniaja,

w jaki sposdb firma LAINOX potraktowata ten projekt i jaka
uwage poswiecita uzytkownikowi.

WYSWIETLACZ ALFANUMERYCZNY '
888] ploDOWY (LED) O DUZE) WIDOCZNOSCI
(HVS)

KOLOROWY WYSWIETLACZ

O PRZEKATNE] 2,4",

ciektokrystaliczny (LCD) z tranzystorami cienko-
warstwowymi (TFT) do wizualizacji ulubionych

i wstepnie ustawionych programéw, zmiennej
predkosci wentylatora, mycia automatycznego,
menu i ustawien.

WENTYLATOR O ZMIENNE) PREDKOSCI
a OBROTOWE]

z mozliwoscig wyboru maksymalnie szesciu
predkosci. Dostepny tryb pracy przerywanej
do specjalnych wymagan zwiazanych

Z pieczeniem.

POKRETLA Z FUNKCJA PRZEWIJANIA
@ | PRZYCISKANIA

(wybierania i potwierdzania)

PASEK DIODOWY (LED),

ktérego segmenty zapalaja sie kolejno, w zalez-
nosci od wybranej temperatury pieczenia

oid)
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DEVICE FOR COOKING

Oznacza to, ze Sapiens w sposob automatyczny stale
dostosowuje tryb pieczenia, co w efekcie daje idealnie
przyrzadzone dania za kazdym razem:

soczyste mieso, doskonate zrumienienie i ztocista skorke,
rownomierne i idealne wypieczenie, desery lub aroma-
tyczny chleb, chrupiace dania smazone na sypko, a takze
przepyszne zapiekanki.

AUTOMATYCZNY SYSTEM MYCIA LCS

4 z ptynnym detergentem w zasobniku w 100% zdatnym
do recyklingu, umieszczonym w specjalnej komorze.
(opcjonalny).

ZEWNETRZNA SONDA WIELOPUNKTOWA

‘ﬁ Podtgczana za posrednictwem zewnetrznego ztacza
do dostarczanej standardowo komory pieczenia.

NATRYSK RECZNY

samozwijajace sie, dodatkowe zrodto wody,
niezbedne w kazdej kuchni
ZLACZE USB

e

do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramo-
wania, przesytania lub pobierania programéw pieczenia

- PASEK DIODOWY (LED),

/

”\© ktéry gasnie stopniowo do momentu uptywu

= nastawionego czasu pieczenia.

Albo zapala sie stopniowo do momentu osiggniecia
wybranej temperatury wnetrza produktu.
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PIECZENIE KONWEKCY)NE

Cecha charakterystyczna pieczenia konwekcyjnego jest jego
jednorodnos¢ — rezultat, ktory piec Sapiens gwarantuje
zawsze dla licznych potraw stodkich i stonych.

Niezaleznie od tego, czy maja by¢ one chrupiace i sypkie,

czy migkkie i soczyste — systemy zaprojektowane przez firme
LAINOX oferuja wysmienite dania nawet przy w petni zatado-
wanym piecu, bez powstawania odpadéw albo potraw, ktdre
nie nadaja sie do pokazania.

Zmienna wysoka lub niska predkos¢ wentylacji z automatyczna
redukcja mocy obniza zuzycie energii i ilo$¢ powstajacych
odpadow, a takze zapewnia doskonata jednorodno$¢ pieczenia
dzieki wyjatkowemu systemowi rozprowadzania ciepta

w komorze pieczenia zaprojektowanemu przez firme LAINOX,
a takze wentylatorowi z autorewersem.

PIECZENIE NA PARZE

Pieczenie na parze zachowuje petnie wartosci odzywczych
zywnosci. Kolory pozostaja zywe, potrzeba mniej przypraw,
wody i soli, a to przektada sie na nizsze koszty produkcji.
Sapiens umozliwia pieczenie na parze w niskich tempera-
turach od 50°C do 85°C z bezwzgledng doktadnoscia i przy
minimalnym zuzyciu wody i energii.

Pieczenie na parze o temperaturze 100°C pozwala na
przyrzadzenie dowolnego rodzaju potrawy, ktéra w przeciw-
nym razie musiataby by¢ gotowana w tradycyjnym systemie
we wrzacej wodzie, co przynosi w efekcie lepsza jakos¢

i oszczednosci siegajace ponad 20%.

Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w tempera-
turze do 130°C, doskonale nadaje sie do produktow mrozo-
nych, zwtaszcza w duzych ilosciach.

Czasy pieczenia sa bardo krétkie przy nizszych kosztach
przetwarzania.

PIECZENIE KONWEKCYJNO-PAROWE

Pieczenie konwekcyjno-parowe przynosi doskonate

efekty w przypadku mies i ryb bez koniecznosci ciagtego
podlewania produktu, by nie dopusci¢ do jego wysuszenia,
dzieki systemowi regulowania wilgotnosci Autoclima®.
Zapewnia rowniez idealne wypieczenie wnetrza produktu
dzieki uzyciu sondy wielopunktowe;j.
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FAST DRY

iy

AUTOCLIMA

PIECZENIE NA SYPKO | CHRUPKO

Opatentowany system szybkiego osuszania

Fast Dry® (system aktywnego osuszania komory
pieczenia) zapewnia doskonata chrupko$¢

i zrumienienie potraw smazonych, grillowanych,
deseréw i chleba, nawet przy petnym zatado-
waniu pieca. Wykorzystuje 100% tadownosci.

PIECZENIE PROZNIOWE

Innowacyjna metoda pieczenia na parze

z kontrolowanymi czasami pieczenia, ktéra
mozna zastosowac do rozmaitych rodzajow
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi
korzysciami pod wzgledem jakosci, a takze
z czasami przechowywania od umiarkowa-
nych do dtugich.

To réwniez nowy sposob prezentowania
potraw.wartosci odzywczych i utrzymujac
na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE NA KRUCHO
1 SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotno$¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych poziomdw

w zaleznosci od pieczonej potrawy.
Soczystos¢ i krucho$¢ s réwniez zapewnione
w przypadku podgrzewania wstepnie
upieczonych potraw.

LAIN
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6 PREDI(OQCI WENTYLATORA

Wentylator o zmiennej predkosci obrotowej
z mozliwoscig wyboru maksymalnie szesciu
predkosci.

Dostepny tryb pracy przerywanej do specjal-
nych wymagan zwigzanych z pieczeniem.
Autorewers (automatyczne odwrdcenie
kierunku obrotow wentylatora) stuzacy
zachowaniu doskonatej jednorodnosci
pieczenia

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

Ta metoda pieczenia wymaga maksymalnej
precyzji, zaréwno jesli chodzi o temperature
komory pieczenia, jak i temperature wewnetrzng
produktu. Mozna to zapewnic dzieki sondzie
igtowej przeznaczonej specjalnie do tego
rodzaju pieczenia, zachowujac maksimum
wartosci odzywczych i utrzymujac na poziomie
bezwzglednego minimum mozliwg utrate wagi.

SYSTEM ECOVAPOR

Sapiens rozpoznaje poziom pary i wyko-
rzystuje jedynie taka ilos¢ energii, jaka jest
niezbedna. Zastosowany system ekopary
EcoVapor powoduje znaczne zmniejszenie
zuzycia wody i energii dzigki automatycznej
kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia.

SONDY DO KAZDEJ FUNKCJI

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy s3 upieczone idealnie

po sam $rodek, podobnie sonda igtowa

do pieczenia w opakowaniach prézniowych

i matych porcji.
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PROGRAMY PIECZENIA

Sapiens jest wyposazony w programy automatyczne LAINOX:

95 wstepnie zatadowanych procedur pieczenia, z mozliwoscia

wprowadzenia do 99 nowych, zaprogramowanych i zapisanych

przez uzytkownika, poprzez wybranie nazwy i ikony, z ktérych

kazdy moze miec¢ do 9 cykli w sekwencji automatycznej.

Dzieki zaprogramowaniu piec zarzadza wszystkimi réznymi

krokami i rozmaitymi parametrami pieczenia w sposéb catko-

wicie autonomiczny:

+ wybierajac tryb pieczenia (konwekcyjny, parowy, konwekcyjno-
-parowy),

- stale kontrolujac temperature,

+ wykrywajac poziom wilgotnosci w komorze pieczenia,

+ dostosowujac predkos¢ wentylatora.

Pozwala réwniez na bezposrednie uruchomienie pieczenia

recznego lub wybranie programu sposréd ulubionych spe-

cjalnie przeznaczonym do tego pokrettem za pomoca funkgji

przewijania i przycisku.

Firma LAINOX skoncentrowata sie réwniez na oszczednosciach

i zadbata w sposdb szczegblny o wszelkie aspekty ograniczajace

zuzycie i powodowane obciazenia, nie tylko z ekonomicznego

punktu widzenia.

CZYSZCZENIE - DOKLADNE | tATWE

Detergent COMBICLEAN, wytworzony wedtug nowej, ultrahi-

gienicznej receptury, jest dostepny w praktycznym zasobniku,

ktory jest w 100% zdatny do recyklingu, wiec nie trzeba go juz

przektadac ani przelewac.

Gotowy do uzycia pojemnik jest umieszczany w specjalnej,

ukrytej komorze z opuszczanym zamknigciem.

CALFREE to nowy, dostepny w zasobniku w 100% zdatnym

do recyklingu produkt marki LAINOX, ktory utrzymuje

wytwornice pary w stanie wolnym od kamienia, zapobiegajac

jego osadzaniu.

Korzysci wynikajace ze stosowania odkamieniacza CALFREE

sq liczne:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek osadzenia
sie kamienia

- Staty doptyw obfitych ilosci czystej pary

» Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym samym
mniejsze zuzycie energii

- Wysoka sprawnos¢ przez dtugi okres eksploatacji

+ Wydtuzenie zywotnosci wytwornicy pary

+ Obnizone koszty utrzymania

Zasobnik odkamieniacza CALFREE ma swoje gniazdo obok

komory detergentu COMBICLEAN; r6zne kolory ptynéw

i nakretki zapobiegaja ich pomyleniu ze soba.

LAINOX
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FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono- .
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,

dzigki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju C:
pieczonego produktu Sapiens optymalizuje

ilo$¢ dostarczanej energii i steruje nia,

utrzymujac wtasciwa temperature pieczenia

i zapobiegajac jakimkolwiek jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie

potrzebng ilos¢ energii i maksymalizuje

efektywnos¢ energetyczna.

SKROCENIE CZASU MYCIA
O POLOWE

Uzyskiwane korzysci polegaja miedzy innymi
na oszczednosci: czas, ktory trzeba przezna-
czy¢ na mycie, jest znacznie krétszy anizeli
w przypadku systemow tradycyjnych.
Wystarczy wybra¢ odpowiedni poziom mycia,
awoéwczas Naboo sam zajmie sie reszta.

LAINOX
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SYSTEM GREEN FINE TUNING

Nowy system ekologicznej modulacji palnika
Green Fine Tuning (GFT) i opatentowany
wysokowydajny wymiennik ciepta zapobiegaja
marnotrawstwu energii i redukuja wielko$¢
szkodliwych emis;ji.

MYCIE EKOLOGICZNE (ECO)

Nowy, ekologiczny poziom mycia (ECO),
stanowiacy uzupetnienie dotychczasowych,
przyczynia si¢ do dalszego skrécenia wyma-
ganego czasu

i zmniejszenia ilosci potrzebnego detergentu,
co przektada sie na obnizenie kosztow.
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Sopiens

CHARAKTERYSTYKA

TRYBY PIECZENIA

Tryb automatyczny z ponad 90 sprawdzonymi i zapisanymi
programami pieczenia, w tym takze programami do
odgrzewania na talerzu lub na blasze

Tryb programowalny z mozliwoscia zapisania 99 programoéw
pieczenia w sekwencji automatycznej (do 9 krokéw),

z przypisaniem nazwy i specjalnej ikony

Pieczenie reczne w trzech réznych trybach: konwekcyjne

w temperaturze od 30°C do 300°C, parowe w temperaturze
od 30°C do 130°C, konwekcyjno-parowe w temperaturze

od 30°C do 300°C

Tryb reczny z natychmiastowym rozpoczeciem pieczenia
Pieczenie z regulacja temperatury wnetrza produktu

(z uzyciem sondy wielopunktowej)

System Autoclima® do pomiaru i regulowania wilgotnosci
w komorze pieczenia

System Fast-Dry® do szybkiego osuszania komory pieczenia
Szybki wybdr ulubionych programéw za pomoca funkgji
przewijania i przyciskania specjalnie przeznaczonym do tego
pokrettem

OBStUGA

« Wyswietlacz alfanumeryczny diodowy (LED) o duzej widocznosci
(HVS) do wizualizacji temperatur, stanu systemu Autoclima,
czasu i temperatury na sondzie

+ Kolorowy wyswietlacz o przekatnej 2,4 cala, ciektokrystaliczny
(LCD) z tranzystorami cienkowarstwowymi (TFT) do wizualizacji
ulubionych i wstepnie ustawionych programéw, stanu
wentylatora, mycia automatycznego, menu i ustawien

+ Pokretto SCROLLER z funkcja przewijania i przyciskania do
potwierdzania wyboréw

« Paski diodowe (LED) do sygnalizowania stanu aktywowania
temperatury, zegara do odliczania i temperatury sondy

* Reczne podgrzewanie wstepne

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Test autodiagnostyczny przed uzyciem i w trakcie uzywania
urzadzenia z sygnalizacja dzwigkowa i opisowa wszelkich
nieprawidtowosci

- Automatyczny system mycia LCS z wbudowanym zbiornikiem
do wersji ustawianych na blacie roboczym i samoczynne
dozowanie detergentu (opcjonalnie)

« Detergent w ptynie COMBICLEAN i odkamieniacz CALFREE
w zasobniku w 100% zdatnym do recyklingu

« System odkamieniania CALOUT, ktdry zapobiega powstawaniu
i osadzaniu sie kamienia w bojlerze, z wbudowanym
zbiornikiem samoczynnym dozowaniem

- Automatyczny system czyszczenia LM oraz system odkamieniania
CALOUT, do ktdrych uzywa sie detergentu w ptynie COMBICLEAN
i odkamieniacza CALFREE, w przypadku modeli bojlerowych

» Reczny system czyszczenia z wysuwanym i chowanym
prysznicem recznym
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Intertek

MECHANIZMY STEROWANIA

« Autorewers (automatyczne odwrécenie kierunku obrotéw
wentylatora) stuzacy zachowaniu doskonatej jakosci pieczenia
Automatyczna regulacja skraplania pary

Reczna regulacja upustu nadmiaru ci$nienia z komory
Nawilzacz reczny

Oswietlenie czasowe

tatwy dostep do programowalnych parametréw uzytkownika
w celu zindywidualizowania urzadzenia z poziomu menu
uzytkownika

Mozliwos$¢ wyboru maksymalnie 6 predkosci wentylatora;
pierwsze 3 predkosci ograniczaja moc grzania

Do specjalnych programéw pieczenia mozna uzy¢ predkosci
przerywanej

4-punktowa, odpinana, zewnetrzna sonda rdzeniowa
Regulacja temperatury wewnatrz produktu za pomoca sondy
z 4 punktami detekcyjnymi

Pomiar temperatury pieczenia wnetrza produktu za pomoca
sondy igtowej do pieczenia prézniowego i matych porcji
(opcjonalnie)

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji
oprogramowania, przesytania lub pobierania programéw
pieczenia

Wstepnie skonfigurowany system optymalizacji zuzycia
energii SN (opcjonalnie)

Program serwisowy SERVICE do: testowania dziatania

ptyty elektronicznej i wyswietlania odczytéw sond
temperaturowych - licznik godzin eksploatacji wszystkich
funkcji podstawowych urzadzenia umozliwiajacy
przeprowadzenie zaprogramowanej konserwacji

ECOSPEED DYNAMIC — Na podstawie ilosci i rodzaju produktu
Sapiens optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii i steruje nig,
utrzymujac wtasciwg temperature pieczenia i zapobiegajac
jakimkolwiek jej wahaniom

ECOVAPOR — Zastosowany system ekopary ECOVAPOR
powoduje zmniejszenie zuzycia netto wody i energii dzieki
automatycznej kontroli nasycenia pary w komorze pieczenia
GREEN FINE TUNING — nowy system ekologicznej modulacji
palnika gazowego i wysokowydajny wymiennik ciepta
zapobiega marnotrawstwu energii i redukuje wielkos¢
szkodliwych emisji

KONSTRUKCJA

Idealnie gtadka, wodoszczelna komora bez widocznych spawéw
Drzwiczki z podwdjna hartowana szyba: szyba zewnetrzna

z efektem odbicia lustrzanego i komora powietrzna oraz
szyba wewnetrzng odbijajaca ciepto w celu zmniejszenia
ilosci promieniowania cieplnego kierowanego w strone
operatora i zwigkszenia wydajnosci

Otwierana szyba wewnetrzna utatwiajgca czyszczenie

Klamka otwierajaca si¢ w obie strony

Regulowany zawias drzwiczek zapewniajacy optymalne
uszczelnienie

Otwierana ostona kierujaca powietrze utatwiajaca czyszczenie
komory wentylatora

« Stopien ochrony IPX5 — ochrona przed rozbryzgami wody
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