Compoact Naboo

PARTNER W KUCHNI, KTORY UPRASZCZA PROWADZENIE DZIAkALNOSCI

Naboo nie jest zwyczajnym, standardowym piecem konwek-
cyjno-parowym — to bardziej wyrafinowane urzadzenie.
Jest ono czym$ znacznie wiecej anizeli tylko urzadzeniem
do pieczenia.

Firma LAINOX potaczyta zespo6t wykwalifikowanych profe-
sjonalistéw z najnowoczesniejsza technologia, aby

w rezultacie zapewni¢ Tobie pomoc partneréw w kuchni,
ktorzy uproszcza prowadzenie przez Ciebie dziatalnosci.
Przyczynia sie réwniez do zwiekszenia Twojego komfortu

Compoact Naboo

EWOLUCJA WIEDZY

Naboo Cloud serwuje przepisy, ktére sa zawsze
oryginalne i zréznicowane w ciggu catego roku,
poniewaz posiada edytowalny program wypetniany
co miesigc nowymi pozycjami dodawanymi do
biblioteki. Uzupetniaja one przepisy zapisane
standardowo w Compact Naboo.

Ksiazki naleza do przesztosci. Przepisy, nagrania
wideo, samouczki i cate menu s3 opisane od
poszczegblnych sktadnikéw po prezentacje na
talerzu, a to wszystko jest udostepniane w chmurze
Cloud.

Stanowi to swego rodzaju permanentne szkolenie

i informacje pozwalajace ciagle sie uczy¢ i byc stale
na biezaco, aby méc oferowac nowe pozycje klientom
i wzbogaca¢ serwowane menu.

Innymi stowy: przez caty czas mozesz rozwija¢ swoje
umiejetnosci zawodowe.

Dzigki temu systemowi masz state potaczenie

z globalna siecia, a tym samym z niewyczerpanym
zrédtem informacji, pomystéw i wskazéwek; zaletg
tego rozwigzania jest to, ze do wszystkiego masz
zawsze tatwy dostep i nie musisz juz traci¢ czasu.
Pragniesz stworzy¢ sezonowe menu, ktére bedzie
idealnie pasowa¢ do Twojej dziatalnosci? Chcesz
mie¢ w swojej ofercie catkowicie zindywidualizowany
asortyment?

Masz ochote na jakie$ dania kuchni etnicznej,
regionalnej lub lokalnej?

Dzigki Compact Naboo wszystko jest mozliwe. Jest
elastyczny, stale sie rozwija i zawsze jest na czasie.

psychicznego i podniesienia jakosci zycia.

Zespot znakomitych szeféw kuchni opracowat i przetesto-
wat zbidr przepiséw, z ktérych i Ty mozesz skorzystac.

Oznacza to, ze kursy gotowania i obszerne szkolenie
odchodza w przesztos¢, nie ma potrzeby przeprowadzania
dtugotrwatych, przeciggajacych sie badan w celu wzbo-

gacenia lub urozmaicenia menu ani tracenia czasu na

przeprowadzanie prob, poniewaz w przepisie zawarto
informacje o wszystkich sktadnikach, procedurze

PRZEPISY

Przepisy z catego Swiata
bezposrednio w Twoim piecu
Naboo, a takze w chmurze Cloud

PIECZENIE

Chmura Cloud jest skonfi-

gurowana w taki sposéb,

by zapewni¢ maksymalng - -
synchronizacje miedzy
poszczeg6lnymi
sktadnikami, procedura

a pieczeniem dla kazdego
indywidualnego przepisu.

PIECZENIE

SKEADNIKI -~

W przepisach w chmurze Cloud
wyszczegblnione s wszystkie
potrzebne sktadniki, a ich ilosci
sa podane w informacjach
szczegbtowych.

INSTRUKCJE

-

SKEADNIKI

f

PRZEPISY

\

Chmura Cloud poda Ci wszystkie
informacje szczegétowe dotyczace
procedury tworzenia przepisu,

krok po kroku.
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przyrzadzania i programie pieczenia, a nawet prezentacje a takze pozostawac stale na biezaco w zakresie najnow-

dania na talerzu. szych osiagniec¢ i wydarzen, ktére maja wptyw na Twoja
Naboo to urzadzenie marki LAINOX Il generacji, ktére poza prace.

tym, ze odznacza sie zaletami technicznymi i funkcjonal- Krétko méwigc: mozesz wykorzystac swoj czas tak, jak
nymi, przynosi uzytkownikowi réwniez bezposrednie uznasz za stosowne.

korzysci. Dzigki Naboo mozesz naprawde zyskac wiecej W ten sposéb bedziesz mie¢ go wiecej na swoje zycie,
czasu dla siebie, zaangazowac sie w dziatania, ktdre Twoja dziatalno$¢ zostanie usprawniona, a Twoje zyski
przyniosa wiekszy zysk, skoncentrowac si¢ na innej wzroSNa.

dziatalnosci stuzacej odniesieniu sukcesu zawodowego,

2 SPERSONALIZOWANE PRZEPISY
. Na'boo wspiera pasje. i talent tworczy
PRZEPISY kazdego szefa kuchni.
4
4
4
G AKTUALIZACJE
- e State potaczenie
- A — z chmura Cloud
zapewnia ciagte
aktualizacje.
N\
\
\
\
/ \ A PREZENTACJA
,, \ lg Obstuga klienta nie bytaby
PREZENTACIA kompletna bez atrakcyjnej

° [ i oryginalnej prezentacji.
| -

v 2= KONTEKST

IS T coTeNE S W chmurze Cloud znajdziesz nie tylko
sam przepis, lecz réwniez informacje
0 jego pochodzeniu i ewolucji.
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3 51cm

Compoact Naboo =
NOWA ERA DOSTEPU W KUCHNI >

Bezwzglednie unikalna cecha odrézniajaca Naboo od innych

profesjonalnych piecéw jest korzystanie z chmury Cloud.

Dzieki tacznosci bezprzewodowej w standardzie Wi-Fi mozesz

zyska¢ dostep do serwisu Nabook — Twojego wirtualnego ﬁ
pomocnika kuchennego i niezliczonych innych ustug

(wiecej informacji pod adresem nabook.cloud)
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POLACZENIE PRZEZ SIEC WI-FI
LUB ZA POSREDNICTWEM
KARTY ETHERNET

DOSTEP DO CHMURY CLOUD
PO REJESTRAC]I



Compoact Naboo
WSZYSTKO NA WYCIAGNIECIE REKI

Compoact Naboo
TECHNIKA W SWOJE) NAJLEPSZE) POSTACI

Interfejs graficzny zostat catkowicie przeprojektowany na styl
ptaski. Compact Naboo jest jak duzy ekran w smartfonie lub
tablecie i zachowuje taka sama logike przegladania: przewijanie
menu, przeciaganie ikon, otwieranie plikdw, tworzenie nowych
stron, tworzenie folderéw z nowa zawartoscia, wyszukiwanie

w chmurze i dopasowywanie do tresci w urzadzeniu.

Wszystko to z maksymalng swoboda, kreatywnoscia

i funkcjonalnoscia.

DOSTEP DO WSZYSTKICH PRZEPISOW
ZALEDWIE PO JEDNYM KLIKNIECIU

Przepisy z catego $wiata s3 zawsze dostepne
i zaktualizowane dzieki chmurze Lainox Cloud.

JEDNO DOTKNIECIE
v

Natychmiastowe wykonanie idealnego programu
pieczenia dla wybranego przepisu.

PRZYJAZNOSC DLA UZYTKOWNIKA

m Interfejs przypomina Twoje urzadzenie mobilne.
Zapewnia taka sama funkcjonalno$¢, jak na przyktad
szukanie przepiséw, przegladanie menu, przeciaganie
ikon, a takze tworzenie i organizowanie folderow
dla wtaSNych przepisow.

=
=

Naboo weryfikuje zgodnos¢ pieczenia réznych
produktow w trybie wielopoziomowym i informuje,
jakie programy pieczenia mozna wykonywac
rownoczesnie, a jakie nie.

% INTELIGENTNE ROZPOZNAWANIE

KONFIGUROWALNY WYSWIETLACZ

Na stronie gtéwnej kazdy moze wprowadzi¢ najcze-
Sciej uzywane wtaSNe przepisy. Ikony ze zdjeciami

i nazwami sprawiaja, ze programowanie jest intuicyjne.

do

WSZYSTKIE TRESCI ZAWSZE
DOSTEPNE POD ADRESEM
NABOOK.CLOUD

KOPIA ZAPASOWA
@ WSZYSTKICH TRESCI,
USTAWIEN | PERSONALIZAC)I
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Zajmuje jedynie 51 cm, ale stanowi skoncentrowang forme
zaawansowanej techniki, idealng do kreowania dan wykwintnej
kuchni.

Nieduze kuchnie lub biura z ograniczonym miejscem dla caterin-
gu, ktéry jest dynamiczny, szybki, ze stale rozbudowywana paleta
innowacyjnych propozycji, znajda najlepsza odpowiedz na swoje
potrzeby wsréd rozmaitych modeli rodziny produktéw Compact
Naboo.

EKRAN DOTYKOWY
2

7-calowy, ciektokrystaliczny (LCD), wysokiej rozdziel-
czosci (HD), kolorowy ekran pojemnosciowy z funkcja
wyboru ekranu dotykowego ,Touch Screen”.
Wyswietlacz mozna skonfigurowa¢ w oparciu

0 potrzeby uzytkownika.

UKRYTA KOMORA PRZECHOWYWANIA
L1 DETERGENTOW
Praktyczne i bezpieczne miejsce na pojemnik

z detergentem wyposazone w system zamykania
z opuszczanymi drzwiczkami.

SPECJALNIE ZAPROJEKTOWANE
MIEJSCE

Ztacze uniwersalne do: sondy rdzeniowej wielopunk-
towej, sondy wieloparametrowej lub sondy igtowej
do pieczenia prézniowego, automatycznie wysuwany
i chowany natrysk reczny oraz ztacze USB - cato$¢

w jednym, praktycznie zorganizowanym miejscu.

UDOSTEPNIANIE TRESCI
NA ROZNYCH URZADZENIACH

X

= ZAWSZE DOSTEPNY SERWIS
é\g TECHNICZNY DZIEKI ZDALNE)
USLUDZE

69 { >




Ly 70

PIECZENIE AUTOMATYCZNE
SYSTEM PIECZENIA INTERAKTYWNEGO ICS

Compact Naboo wybiera tryb pieczenia catkowicie nieza-
leznie (pieczenie para i goracym powietrzem réwnoczesnie,
pieczenie parowe lub tylko konwekcyjne), stale monitoruje
i dostosowuje temperatury pieczenia, a takze wykrywa

i utrzymuje pozadana wilgotnos$¢ dzigki systemowi
automatycznej klimatyzacji Autoclima. Wszystkie funkcje
sa sprawdzane minuta po minucie, bez wzgledu na to,

o pieczesz.

W ten sposob Twoje URZADZENIE nieustannie i samoczyn-
nie koryguje parametry pieczenia, zapewniajac doskonate
przyrzadzenie potraw.

PIECZENIE NA PARZE

Compact Naboo umozliwia pieczenie na parze w niskich
temperaturach od 30°C do 99°C z bezwzgledna doktadnoscia

i przy minimalnym zuzyciu wody i energii.

Pieczenie parg o temperaturze 100°C umozliwia przyrzadzenie
dowolnej potrawy, ktéra w innym razie musiataby by¢ gotowana
we wrzacej wodzie.

Daje to w efekcie spore oszczednosci: bez dodatkowych garnkdw,
w mniejszej przestrzeni, bez czekania na zagotowanie sie wody,
przy mniejszym zuzyciu energii i krotszych czasach pieczenia.
Wreszcie pieczenie parg w obiegu wymuszonym, w temperaturze
do 130°C, doskonale nadaje sie do produktéw mrozonych
(mrozonych warzyw), zwtaszcza w duzych ilociach.

ROWNOMIERNE PIECZENIE

Compact Naboo moze byc¢ tak potezny lub tak delikatny,
jak tylko trzeba.

Dla firmy LAINOX réwnomierno$¢ pieczenia zawsze
stanowita zasadnicza wartos¢, a wyjatkowe systemy
szybkiego osuszania Fast Dry® i automatycznej
klimatyzacji Autoclima® potgczone z 6 réznymi
predkosciami wentylacji pozwalaja uzyska¢ doskonate
rezultaty nawet przy w petni zatadowanym piecu,

bez powstawania odpadoéw albo potraw, ktére

nie nadaja sie do pokazania.

LAINOX
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FAST DRY

SONDY DO KAZDE) FUNKC)I

Standardowa sonda wielopunktowa gwarantuje
zawsze, ze potrawy sg upieczone idealnie nawet
w $rodku, podobnie sonda igtowa do pieczenia

prézniowego i matych porcji (opcjonalnie)

247

Mozliwos¢ uruchomienia pieca Naboo do pracy,

gdy cata kuchnia odpoczywa, jest jego wielka

zaleta poniewaz:

- optymalizuje uzycie pieca przez 7 dni
w tygodniu, 24 godziny na dobe

- wykorzystuje rodzaj pieczenia pozwalajacy
zredukowac utrate wagi i nadac jakos¢
produktom

- obnizka zuzycia energii

PIECZENIE PROZNIOWE

Ta metoda pieczenia wymaga precyzyjnego
regulowania temperatury w komorze

i wewnatrz produktu co do 1 stopnia.

Mozna to zapewni¢ dzieki sondzie igtowej

o $rednicy 1 mm (przeznaczonej specjalnie do
pieczenia prézniowego lub do matych porcji),
dzieki czemu mozna piec potrawy, zachowujac
maksimum ich wartosci odzywczych i utrzy-
mujac na poziomie bezwzglednego minimum
mozliwg utrate wagi.

PIECZENIE PROZNIOWE
W SZKLANYCH StOJACH

To innowacyjna metoda pieczenia na parze

w kontrolowanych niskich temperaturach,
ktdra jest stosowana do rozmaitych rodzajéw
produktéw. Wiaze sie ona z licznymi korzyscia-
mi pod wzgledem jakosci, a takze z czasami
przechowywania od umiarkowanych do
dtugich. Jest to réwniez nowy sposéb
prezentowania potraw.

PIECZENIE NA SYPKO | CHRUPKO

Dzigki opatentowanemu systemowi szybkiego
osuszania Fast Dry® (systemowi aktywnego
osuszania komory pieczenia) uzyskuje sie
doskonatg chrupkos$¢ i zrumienienie potraw
smazonych, grillowanych, deseréw i chleba,
nawet przy petnym zatadowaniu pieca.
Wykorzystuje 100% tadownosci.

W\ 4
ecovapor

Turbovapor

A

AN

AUTOCLIMA
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SYSTEM DELTAT

Dzigki utrzymywaniu na statym poziomie mimo
uptywu czasu niewielkiej réznicy wystepujacej
miedzy temperaturg w komorze, a temperaturg
wnetrza potrawy, regulowang przez sonde do mie-
sa, pieczenie kawatkow o sporej wielkosci, takich
jak szynka gotowana, nie stanowi juz problemu.

PIECZENIE NOCNE

Naboo to urzadzenie, ktéremu nie straszna jest
praca w nadgodzinach. Pieczenie nocne w niskiej
temperaturze i pdzniejsze utrzymywanie tempe-
ratury zapewniaja doskonate dojrzewanie migsa
przy minimalnej utracie wagi i niskim zuzyciu
energii. Wszystko odbywa sie bez koniecznosci
monitorowania, poniewaz dane pieczenia moga
by¢ dokumentowane zgodnie z normami analizy
zagrozen i krytycznych punktow kontroli (HACCP)
i pobierane przez interfejs USB.

SYSTEM ECOVAPOR

Naboo rozpoznaje rodzaj i wielkosci zatado-
wanych potraw i wytwarza tylko takg ilos¢
pary, ktora jest niezbedna do pieczenia.
Zastosowany system ekopary EcoVapor
powoduje znaczne zmniejszenie zuzycia
wody i energii dzieki automatycznej kontroli
nasycenia pary w komorze pieczenia.

SYSTEM TURBOVAPOR
tylko w piecach bojlerowych

Naboo maksymalizuje wytwarzanie pary

i zapewnia uzyskanie doskonatych rezultatéw
niskim naktadem finansowym.

Dzigki systemowi turbopary TurboVapor
automatycznie wytwarza idealny poziom pary
do pieczenia ,twardych” produktéw, takich jak
makaron na bazie jaj lub szparagi, liscie rzepy
i botwina, ktére s3 oczywiscie warzywami
wtdknistymi.

PIECZENIE NA KRUCHO
1 SOCZYSTO

System klimatyzacji automatycznej LAINOX
Autoclima® samoczynnie steruje doskonatym
klimatem w komorze pieczenia.

Temperatura i wilgotno$¢ s3 automatycznie
regulowane do idealnych pozioméw w zalez-
nosci od pieczonej potrawy. Soczystos¢ i kru-
chos¢ sa rowniez zapewnione w przypadku
podgrzewania wstepnie upieczonych potraw.

Ly



FUNKCJA SMOKEGRILL

Mozliwe sg nawet takie wczesniej niewyobrazalne
rodzaje pieczenia i wykanczania, ktére wiaza sie
z uzyciem konkretnych, specjalnych narzedzi.
Dzigki Naboo (z opcjonalna aplikacja SmokeGrill)
nic juz nie ogranicza kreatywnosci szefa kuchni.
Znakomite rezultaty, przynoszace wysoka wartos¢
dodanag, uzyskuje sie niskim naktadem kosztéw.

ENERGIA
MINIMALNE ZUZYCIE ZAWSZE
POD KONTROLA

Lainox zawsze bacznie zwracat uwage na zuzycie mediow
w swoich urzadzeniach. Dlatego powstat w laboratorium
Lainoxa innowacyjny system kontroli i zarzadzania
zuzyciem energii wody oraz detergentu by zagwarantowac
maksymalng wydajnos¢.

NOWE ZASOBNIKI DETERGENTU W PLYNIE
W 100% ZDATNE DO RECYKLINGU

Piec Compact Naboo jest wyposazony w automatyczny system
mycia LCS z uzyciem detergentu w ptynie COMBICLEAN

o nowym sktadzie, zapewniajacym maksymalna dezynfekcje,
dostarczanym w praktycznych i w 100% zdatnych do recy-
klingu zasobnikach przeznaczonych do umieszczenia

w gornej czesci szuflady.

Wyeliminowano niebezpieczne przektadanie i przelewanie
produktow. Potaczone dziatanie detergentu z para wodna,
a nastepnie woda do ptukania osigga maksymalna sku-
tecznos$¢ w usuwaniu ttuszczu i osadéw nagromadzonych
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FUNKCJA SMOKEGRILL

Dzigki SmokeGrill Naboo jest pierwszym profe-
sjonalnym piecem pozwalajacym na pieczenie
na ruszcie w sposob odtwarzajacy zalety
pieczenia na palonym drewnie — aromat, smak
i woi — przy jednoczeSNym uniknieciu jego
wad, takich jak dym i brud.

Potrawy pieka sie tak, jak gdyby byty przyrza-
dzane na ruszcie lub grillu.

AROMATY

Naboo udostepnia nowa aplikacje do dozowa-
nia aromatéw Aroma Dispenser, dzieki ktdrej
mozna przyrzadzac rézne rodzaje potraw

0 najbardziej zréznicowanych typach
aromatow.

FUNKCJA ECOSPEED DYNAMIC

Korzystajac z funkeji dynamicznego, ekono-
micznego przyrzadzania potraw Ecospeed,
dzieki rozpoznawaniu ilosci i rodzaju
pieczonego produktu Compact Naboo
optymalizuje ilo$¢ dostarczanej energii

i steruje nig, utrzymujac wtasciwa tempera-
ture pieczenia i zapobiegajac jakimkolwiek
jej wahaniom.

Rezultat: Urzadzenie wykorzystuje wytacznie
potrzebna ilos¢ energii i maksymalizuje
efektywno$¢ energetyczna.

podczas pieczenia. Uzupetnieniem tych wszystkich
korzysci sa oszczednosci: radykalne skrécenie czaséw
mycia w poréwnaniu z tradycyjnymi systemami.
Wystarczy wybra¢ najbardziej odpowiedni poziom
mycia, a Compact Naboo zajmie sie tym wszystkim
sam. Nowe, ekologiczne poziomy mycia ECO, stano-
wigce uzupetnienie dotychczasowych, przyczyniaja sie
do dalszego skrécenia czaséw i zmniejszenia zuzycia,
redukujac koszty.

Dla piecow Compact Naboo model CBEN061 lub Com-
pact Sapiens model CBES061 wyposazonych w wytwor-
nice pary nowym produktem Lainox jest odkamieniacz

LAINOX
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WEDZENIE

Wedzenie réwniez nie stanowi przeszkody,

gdy uzywa sie Naboo.

Nie korzystajac z zadnego rodzaju spalania,

a tylko dzigki zastosowaniu specjalnych,
ekologicznych aromatéw SmokeEssence
pozwala na wykarnczanie potraw w taki sposdb.
Proces ten jest catkowicie automatyczny

(z regulacja ilosci ptynnego dymu) i nie pozo-
stawia po sobie zadnych $ladéw w piecu,

tak wiec mozna go od razu uzy¢ ponownie.

MONITOR ZASOBOW

Dzigki wyjatkowej funkcji Naboo w przejrzysty
sposdb pozwala kontrolowac zuzycie pradu,
wody oraz detergentu dla wybranego
przedziatu czasowego - od ostatniej czynnosci
po caty, ubiegty rok. Ponadto, jezeli Naboo
jest podtaczony do Nabook (Chmura Lainox),
to mozna kontrolowac zuzycie na odlegtosc.

ENERGY STAR

Swiadomy wybor dla efektywnosci energe-
tycznej. Lainox, zwracajac szczegdlng uwage

na ochrone $rodowiska, certyfikowat produkty
ENERGY STAR w celu promowania oszczedzania
energii, zwieksza wydajnos¢ swoich produktéw
bez uszczerbku dla ich cech i funkgji, co
zmniejsza koszty zarzadzania.

ENERGY STAR

CALFREE w zasobnikach w 100% zdatnych do recyklingu,
ktéry utrzymuje bojler w stanie wolnym od kamienia,
zapobiegajac jego osadzaniu.

Uzywanie odkamieniacza CALFREE wiaze sig z licznymi
korzySciami:

+ Wyeliminowanie awarii powodowanych wskutek
osadzenia sie kamienia

Doptyw zawsze obfitych ilosci czystej pary
Maksymalna efektywnos¢ energetyczna, a tym
samym mniejsze zuzycie energii

Sprawnos$¢ na wysokim poziomie mimo uptywu czasu
- Wydtuzona zywotno$¢ wytwornicy pary

Obnizone koszty utrzymania
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